Kartoffel-Rosti

Fiir 2 Personen
1 Scheibe Speck 2 Kartoffeln, fest 1 Schote Chili, rot
20 ml Schlagsahne 0,5 Bund Petersilie, glatt Butterschmalz, Meersalz, Pfeffer

Die Kartoffeln schilen und in eine Schiissel reiben. Den Speck in kleine Wiirfel schneiden. Die
Chilischote der Lange nach aufschneiden, von den Kernen befreien und klein schneiden. Den
Speck, die Petersilie, das Chili, Salz, Pfeffer und die Sahne mit den Kartoffeln vermengen und
mit den Hénden in Form bringen. Eine Pfanne mit Butterschmalz erhitzen und die Kartoffeltaler
darin ausbraten.
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