Tirkischer Pilaw

Fiir zwei Personen

200 g Langkorn-Reis 50 g Rosinen 1 Zwiebel

3 cm Ingwer 1 EL Butter 1 TL gem. Kreuzkiimmel
Salz Pfeffer

Die Zwiebel abziehen und fein wiirfeln. Ebenso den Ingwer in Wiirfel schneiden. In einem Topf die
Butter zerlassen und die Zwiebel- und Ingwerwiirfel zusammen mit dem Reis etwas andiinsten.
Mit etwa 400 ml stillem Wasser den Reis bedecken und die Rosinen hinzufiigen. Salzen, pfeffern
und etwas gemahlenen Kreuzkiimmel dazugeben. Den Reis aufkochen lassen, den Deckel auf den
Topf geben und den Reis solange ziehen lassen, bis sémtliche Fliissigkeit verkocht ist.
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