Kreolischer Gewiirz-Reis

Fiir zwei Personen

200 g Jasminreis 480 ml Hithnerfond 1 Friihlingszwiebel

1 Sténgel Oregano 1 Sténgel Petersilie 1 TL kreol. Gewiirzmischung
1 TL Pflanzendl

Den Hithnerfond in einem mittelgroien Topf zum Kochen bringen.
Oregano und Petersilie fein hacken und Friihlingszwiebel fein schneiden. Den Reis durchwaschen
und abtropfen lassen. Anschliefend Reis mit 1 TL Pflanzendl, 1 EL Oregano, 1 EL Petersilie
und einen Teil der Friihlingszwiebeln in den Topf zum Hiihnerfond geben. 1 TL der kreolischen
Gewiirzmischung hinzufiigen. Auf minimaler Hitze fiir 18-20 Minuten zugedeckt kdcheln lassen.
Ubrigen Teil der Frithlingszwiebeln zum Garnieren zur Seite legen.
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