Das schnellste weie Schokoladen-Tiramisu

Fiir 2 Personen

100 g Erdbeeren 100 g Himbeeren 50 g Brombeeren
50 g Blaubeeren 200 g Schokolade, weil 6 Loffelbiskuits
1 Zitrone 0,5 EL Puderzucker 0,5 Tasse Espresso, heif3

1 TL Amaretto

Die Zitrone halbieren und etwa einen halben Essloffel Saft auspressen. Alle Beeren mit dem
Zitronensaft und dem Puderzucker marinieren und im Gefrierfach 15 Minuten leicht anfrieren
lassen. Die Schokolade fein hacken und iiber einem Wasserbad schmelzen lassen. Die Loffelbis-
kuits auf Tellern verteilen und mit dem Espresso und dem Amaretto tranken. AnschlieSend mit
den marinierten, leicht angetauten Beeren belegen. Die Schokolade vorsichtig dariiber geben.
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