Warme Muffins mit Schokoladen-Kern

Fiir 2 Personen

90 g Mehl 50 g Butter 50 g Zucker

1 Ei 1 TL Backpulver 1 EL Kakaopulver
50 g Zartbitterschokolade Puderzucker

Den Backofen auf 180 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen. Aus der Butter, dem Zucker, dem Mehl,
Backpulver, dem Ei und dem Kakaopulver einen glatten Teig herstellen. Die Muffinbackformen
zur Hélfte mit Teig befiillen. In die Mitte ein Stiick der Zartbitterschokolade legen und darauf
den restlichen Teig verteilen. Dann die Muffins fiir etwa 18 Minuten backen. Anschlielend die
Muffins aus dem Backofen nehmen und etwa drei Minuten abkiihlen lassen. Die Muflins auf
Tellern anrichten und mit Puderzucker bestduben.
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