Exotisches Pfirsich-Tiramisu

Fiir 2 Personen

6 Loffelbiskuits, gro} 1 Pfirsich 1 Mango

1 Baby-Ananas 1 Orange 1 Ei

40 ml Orangenlikor 250 g Mascarpone 200 ml Schlagsahne, gekiihlt
50 g Zucker, braun 4 EL Kokosraspeln Salz

Das Ei trennen und das Eigelb, die Mascarpone und den braunen Zucker verriihren. Die Sahne
und eine Prise Salz mit einem elektrischen Schneebesen in einem hohen Gefafl aufschlagen und
unter die Mascarpone heben. Anschlieflend die Creme kalt stellen. Den Pfirsich, die Mango und
die Ananas schilen und in kleine Stiicke schneiden. Die Orange halbieren, eine Hélfte filetieren
und die andere Hélfte auspressen. Den Orangensaft mit dem Orangenlikér mischen und damit die
Loffelbiskuits betraufeln. In Dessertschalen die getrédnkten Biskuits, die Friichte und die Creme
schichten und am Ende mit den Kokosraspeln bestreuen.
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