Tiramisu

Fiir 2 Personen

300 g Mascarpone 150 g Loffelbiskuits 100 g Himbeeren

2 EL Zucker 1 EL Puderzucker 100 g Kakaopulver, herb
120 ml Kaffee, warm 20 ml Masala

Die Mascarpone, den Zucker und den Masala in eine Schiissel geben und miteinander verriithren.
Anschlielend Mascaponecreme in eine Auflaufform geben. Die Loffelbiskuits kurz in den Kaffee
tauchen und auf die Mascapone geben. Eine Schicht Mascarponecreme auf die Loffelbiskuits ge-
ben und diese erneut mit eingeweichten Loffelbiskuits belegen, anschliefflend den Rest der Créeme
darauf verteilen und das ganze kiihl stellen. Das Kakaopulver gleichméfig auf dem Tiramisu
verteilen. Die Himbeeren waschen. Das Tiramisu auf Tellern anrichten. Die Himbeeren dazu
anrichten und mit dem Puderzucker garnieren.
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