WeiBle Schoko-Kiichlein

Fiir 2 Personen

200 g Johannisbeeren 100 g weile Schokolade 1 Ei

50 g Butter 30 g Zucker 20 g Mehl
1 Prise Backpulver Puderzucker

Den Backofen auf 210 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen. Die Formchen mit Butter einfetten
und bemehlen. Die weile Schokolade in kleine Stiickchen zerbrechen und zusammen mit 25
Gramm Butter in eine Schiissel geben. Die Schiissel {iber ein lauwarmes Wasserbad stellen und
die Schokolade mit der Butter zum Schmelzen bringen. Das Ei mit 20 Gramm Zucker schaumig
rithren. Das Mehl, das Backpulver und die Schokoladen-Butter-Mischung dazu geben und zu
einem zdhfliissigen Teig verrithren. Den Teig in die Férmchen fiillen und fiir etwa acht Minuten
in den Backofen geben. Die Johannisbeeren vom Sténgel befreien, in eine Pfanne geben und mit
dem {ibrigen Zucker karamellisieren. Die Schokoladenkiichlein aus dem Backofen nehmen und
aus den Formchen 16sen. Die weiflen Schokoladenkiichlein mit den Johannisbeeren anrichten und
mit Puderzucker garnieren.
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