Tiramisu

Fiir 2 Personen

100 g Loffelbiskuit 25 g Kakaopulver 1 Pck Sahnesteif
1 Pck Vanillezucker 1 Pck Vanillepudding 250 g Mascarpone
300 ml Schlagsahne 400 ml Kaffee

Die Halfte der Loffelbiskuits in einer Auflaufform auslegen und die Hélfte des Kaffees dariiber
geben. Die Sahne mit dem Sahnesteif steif schlagen, die Mascarpone, den Vanillezucker und den
Vanillepudding dazugeben und alles zu einer cremigen Masse vermengen. Die Hélfte der Creme
auf die Loffelbiskuits in die Auflaufform geben, anschliefend mit den restlichen Loffelbiskuits
bedecken und mit dem restlichen Kaffee iibergiefien. Die restliche Creme darauf geben und mit
dem Kakaopulver bestduben. Das Tiramisu auf Dessertellern anrichten und servieren.
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