Mojito-Sorbet

Fiir 2 Personen
2 unbehandelte Limetten 50 g brauner Zucker 250 ml Rum
200 ml Mineralwasser, medium 1 Bund Minze

Die Limetten halbieren und fiir die Dekoration eine Limettenscheibe abschneiden. Anschlieffend
zur Seite legen. Dann die Schale abreiben und den Saft der Limetten auspressen. Zusammen mit
Eiswiirfeln in einen Zerkleinerer geben und den braunen Zucker und den Rum hinzufiigen. Die
Minze klein hacken und zusammen mit etwas Mineralwasser ebenfalls in die Maschine geben.
Anschliefend den Eisschnee ins Eisfach geben. Das Mojito-Sorbet auf Tellern anrichten, mit
einem Minzzweig und einer Limettenscheibe garnieren und servieren.
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