Feigen-Bliten

Fiir zwei Personen
1 Zitrone 4 reife Feigen, frisch 20 g Puderzucker
100 g Doppelrahm Frischkise 30 g weile Schokolade 5 EL Johannisbeer-Likor

Die Zitrone aufschneiden und auspressen. Dann den Frischkése, den Puderzucker und zwei bis
drei Essloffel Zitronensaft mit einem Handrithrgerit kurz cremig aufschlagen. Die Feigen wa-
schen, kreuzweise einschneiden und oben vorsichtig auseinander biegen beziehungsweise unten
auseinander driicken. Dann die Creme mit einem Teeloffel einfiillen und das Ganze auf einem Tel-
ler kalt stellen. AnschlieSend die weifle Schokolade dariiber hobeln. Mit etwas Likor betraufeln.
Die Feigenbliiten auf Tellern anrichten und servieren.
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