Palatschinken mit Mango-Tatar

Fiir zwei Personen

1 nicht zu reife Mango 1 Zweig Minze 50 g Nougatkuvertiire
3 EL Mehl 1 Puderzucker 3 EL Zucker

20 ml Rosenlikor 70 ml Milch 3 Eier

Butterschmalz, Salz

Fiir den Palatschinken die Eier aufschlagen und mit der Milch und dem Mehl gut verriithren,
sodass ein diinnfliissiger Teig entsteht. Gegebenenfalls eine Messerspitze Salz hinzugeben. But-
terschmalz in eine Pfanne geben, etwas Teig in die Pfanne dazugeben und den Palatschinken
ausbacken lassen. Den Vorgang fiir die weiteren Palatschinken wiederholen. Den Zucker in eine
Pfanne geben und karamellisieren lassen. Die Mango schélen und in kleine Wiirfel schneiden. Die
kleinen Mangowiirfel ebenfalls in die Pfanne geben. Das Ganze mit dem Rosenlikor abléschen.
Die Palatschinken ausbreiten, die Mango darauf verteilen und in den Palatschinken einrollen.
Den Palatschinken mit dem Mango-Tatar mit Puderzucker und Schokolade garnieren und auf
einem Teller anrichten und servieren.
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