Whisky-Sahne-Creme

Fiir zwei Personen

100 g Mascarpone 35 g Puderzucker 50 ml Whisky-Sahne-Likor
150g Schmand 1 Vanilleschote 100 g Sauerkirschen

20 g Zartbitterschokolade

Die Vanilleschote léngs aufschneiden und das Mark herauskratzen. Alle Zutaten, bis auf die
Kirschen und die Schokolade, zu einer glatten Creme verrithren. Die Kirschen gut abtropfen
lassen und anschlieend unter die Créeme heben und in Dessertschalen anrichten. Die Schokolade
fein raspeln. Die Dessertgliaser mit den Schokoraspeln garnieren.
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