Baiser mit Passionsfrucht-Mascarpone und Himbeeren

Fiir zwei Personen

5 Passionsfriichte 2 Baisers 150 g Himbeeren
100 g Mascarpone 100 g Zucker Puderzucker
Zitronenmelisse

Die Himbeeren in dem Zucker walzen. Die Passionsfriichte halbieren, die Kerne und den Saft
ausloffeln und mit der Mascarpone verrithren. Die Baisers zerbroseln, mit etwas Puderzucker
bestreuen und in ein Dessertglas fiillen. Anschlieend die Mascarpone darauf verteilen. Danach
die Himbeeren obenauf geben, mit der Zitronenmelisse garnieren und servieren.
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