Uberbackene Feigen mit Ziegenkdse und Walniissen

Fiir zwei Personen
2 frische Feigen 80 g Ziegenfrischkéise 3 EL Honig
4 Walniisse 1 Vanilleschote 1 Zimtstange

Den Ofen auf 180 Grad Umluft vorheizen. Die Feigen waschen, trocken tupfen, halbieren und
mit der Schnittfliche nach oben in eine feuerfeste Form geben und mit dem Ziegenfrischkése
bedecken. Das Ganze in den Ofen geben und circa 15 Minuten iiberbacken. In der Zwischenzeit
zwei Essloffel Honig, die Vanilleschote und die Zimtstange in einen heiflen Topf geben und die
Walniisse darin karamellisieren. Das Ganze bei sehr kleiner Hitze circa fiinf Minuten stehen las-
sen. Je zwei von den karamellisierten Walniissen auf eine Feigenhélfte geben und zusétzlich noch
mit etwas Honig betrdufeln. Die {iberbackene Feigen mit dem Ziegenkése und den Walniissen
auf Tellern anrichten, mit etwas Puderzucker bestreuen und warm servieren.
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