Kaiserschmarrn mit Amaretto nach Prddinger Art

Fiir zwei Personen

3 Eier 300 g Butter 180 ml Milch
100 ml Mineralwasser 2 EL Amaretto 120 g Mehl

1 Pck. Vanillezucker Puderzucker Salz

Die Milch mit dem Amaretto und den Eiern schaumig riihren und Mehl dazugeben. Mit etwas
Salz abschmecken. So viel Mineralwasser hinzugeben, bis ein Tropfteig entsteht. Eine Pfanne
mit etwas Butter erhitzen und den Teig als diinne Omelette ausbacken. AnschlieBend mit einer
Gabel zerreiflen. Einen Topf mit ganz wenig Wasser erwéirmen und etwas Butter hinzufiigen.
Die zerrissenen Teigstiicke hinzufiigen um den Teig saftig und buttrig werden zu lassen. Den
Kaiserschmarrn auf einem Teller anrichten und mit Puderzucker bestreuen.
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