Griechischer Joghurt mit gegrilltem Pfirsich

Fiir zwei Personen
200 g griechischer Joghurt 2 Pfirsiche 70 g griechischer Honig
1 Zweig Rosmarin 1 Zweig Thymian

Den griechischen Joghurt mit der Hilfte des Honigs vermischen und in ein Dessertglas geben.
Die Pfirsiche waschen, trocknen, halbieren und entkernen. Je zwei halbe Pfirsiche auf ein Stiick
Alufolie legen. Die Thymianblédtter und die Rosmarinnadeln von den Sténgeln zupfen und auf
den Friichten verteilen. Anschliefend etwas Honig iiber die Pfirsiche trdufeln, die Alufolie zu
Péckchen formen und fest verschlieen. Eine Pfanne erhitzen und die Alufolienpéckchen fiir circa
fiinf Minuten hineingeben, anschliefend auspacken und die Friichte iiber den Joghurt geben und
servieren.
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