Mascarpone-Papaya-Lasagne

Fiir zwei Personen

125 g Mascarpone 1 Papaya 1 unbehandelte Zitrone
1 Ei 150 g Zucker 125 g Mehl
50 ml Kaffeelikor 125 ml Milch Ol

Zunichst aus der Milch, 100 Gramm Zucker, dem Mehl und dem Ei einen Crépeteig herstellen.
Danach etwas Ol in eine Pfanne geben und diinne Crépes ausbacken. Nun die Zitrone auspressen.
Anschliefend den Mascarpone mit etwas von dem Kaffeelikor und dem Zitronensaft abschme-
cken. Im Anschluss die Papaya schélen, halbieren, von den Kernen befreien und in kleine Stiicke
schneiden. Nun den restlichen Zucker in eine Pfanne geben und die Papaya-Stiicke darin kara-
mellisieren. Danach den Crépe, die Papaya und die Mascarponecreme wie eine Lasagne schichten
und kalt stellen. Die Mascarpone-Papaya-Lasagne auf einem Teller anrichten und servieren.
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