Karamellisierter Spargel mit Erdbeeren

Fiir zwei Personen
150 g Spargel 150 g Erdbeeren 50 g Zucker
50 ml Orangensaft Schokostreusel Butter, Salz

Den Spargel schilen, die Enden entfernen und in Scheiben schneiden. Die Spargelscheiben an-
schieflend in einem Topf mit Salzwasser und einer Prise Zucker bissfest kochen. Die Erdbeeren
putzen, waschen, trocken tupfen und in Achtel schneiden. Etwas Butter in einer Pfanne erhit-
zen, den Zucker zugeben und karamellisieren lassen. Mit dem Orangensaft abloschen und leicht
reduzieren lassen. Den Spargel abgieflen, in die Pfanne geben und darin schwenken. Den Spargel
zusammen mit den Erdbeeren in einer Schiissel anrichten. Die Schokoraspel dariiber geben und
servieren..
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