Eierlikdr-Mascarpone - Quark-Creme mit Himbeeren

Fiir zwei Personen

300 g Himbeeren 125 g Mascarpone 125 g Magerquark
20 Amarettini 50 g Zartbitterschokolade 2 Pk. Vanillezucker
20 g Zucker 100 ml Eierlikor 100 g Schlagsahne

1 Prise Salz

Die Mascarpone und den Quark mit dem Vanillezucker verrithren. Den Zucker zu der Sahne geben
und steif schlagen. Die Hélfte der Himbeeren piirieren und durch ein Sieb streichen. Die Sahne
unter die Quarkmischung geben, den Eierlikor zugeben und mit einer Prise Salz wiirzen. Die
Amarettini zerbroseln. Die Schokolade grob raspeln. Nun die Créme, Himbeeren, Himbeersauce
und Amarettini in einem Glas schichten. Die Schokolade obenauf geben und servieren.
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