SiBe Bruschetta

Fiir zwei Personen
125 g Himbeeren 1 Zitrone 2 Scheiben Hefezopf, dick
100 g Creme-fraiche 2 EL Honig

Den Backofen auf 180 Grad Grillstufe 0 vorheizen. Die Brioches in Scheiben schneiden und die
Scheiben im Backofen toasten. Von der Zitrone die Schale reiben und den Saft auspressen. Die
Creme-fraiche, den Honig, zwei Essloffel Zitronenschale und zwei Essloffel Zitronensaft verriihren.
Die Himbeeren sorgfiltig verlesen. Die Creme-fraiche- Masse auf den Brotscheiben verteilen und
mit den Himbeeren bestreuen. Die siiflen Bruschettas auf einem Teller anrichten. Mit Honig
garnieren und servieren.
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