Kleines Quark-Tértchen mit Keks-Boden

Fir zwei Personen

75 g Schoko-Cookies 2 Knusperkugeln 1 Zitrone

2 Erdbeeren 50 g Butter 70 g Quark

125 ml Schlagsahne 30 g Zucker 3 Blatt Gelatine
20 g Blockschokolade

Die Schoko-Cookies in dem Gefrierbeutel geben und mit einem Nudelholz zerbréseln. 40 Gramm
Butter schmelzen und in einer Schiissel mit den Cookies gut verriihren. Die zwei Servierringe auf
jeweils einen kleinen Teller geben. Den Keksteig gleichermaflen in den Servierringen verteilen.
Beide Teller ins Eisfach stellen. Die Gelatine in einen Topf mit ein bisschen Wasser geben und
quellen lassen. Die Sahne mit einem Handriihrgerét in einer Schiissel Steif schlagen. Den Quark
mit etwas Zitronensaft und dem Zucker verrithren. Die Gelatine erhitzen, bis sie geschmolzen ist,
ein Essloffel von dem Quark vorsichtig unterrithren, dann die Gelatine zu dem restlichen Quark
geben und die Sahne unterheben. Die Créme in die Servierringe mit dem Keksboden geben,
jeweils eine Knusperkugel hineindriicken und in das Gefrierfach stellen. Die Tortchen aus dem
Servierring l6sen. Die Erdbeeren waschen und jeweils eine Erdbeere oben auf das Tortchen legen.
Die Schokolade in einem Dampfbad schmelzen, die restliche Butter vorsichtig reinriihren. Die
Quarktortchen auf einem Teller anrichten. Mit der Schokoladensauce garnieren und servieren.
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