Schokoladen-Kuchen

Fiir zwei Personen

200 g Blockschokolade 150 g Mehl 120 g brauner Zucker
4 Fier 100 g blanchierte Mandeln 175 g Butter
100 g Fondant 2 EL Kakaopulver 1 TL Backpulver

1 Prise Salz

Den Backofen auf 40 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen. Die Schokolade in Stiicke brechen und
zusammen mit der Butter, dem Zucker, den Mandeln sowie einem Essloffel Kakaopulver und dem
Salz in einem Zerkleinerer zerhacken. Nacheinander die Eier zu der Masse geben und anschliefend
das Mehl unterriihren, bis eine glatte Masse entsteht. Die Backform ausfetten und mit dem
restlichen Kakaopulver ausstreuen. Den Teig in die Form fiillen. Das Fondant zerbrockeln und
iiber den Teig streuen. Den Kuchen fiir circa 20 Minuten in den vorgeheizten Backofen geben.
Den Kuchen aus der Form nehmen, auf einem Teller anrichten und servieren.
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