Pfeffrige Apfel-Creme

Fiir zwei Personen

1 roter Apfel 2 EL rosa Pfefferbeeren 3 EL Zucker
150 g Creme-fraiche 2 EL Fierlikor 1 Pkt. Vanillin-Zucker
Chilipulver

Den Apfel waschen, vierteln und in Wiirfel schneiden. Die Apfelwiirfel mit zwei Essloffeln Zu-
cker und dem Vanillin- Zucker kurz andiinsten, anschliefend abkiihlen lassen. Die Créme-fraiche
mit dem Eierlikor und dem restlichen Zucker verriithren. Die Hélfte der Creme auf die Dessert-
gliser verteilen. Die Apfelwiirfel darauf geben und iibrige Creme dariiber verteilen. Mit etwas
Chilipulver und den rosa Pfefferbeeren garnieren und servieren.
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