Himbeer-Clafoutis

Fiir zwei Personen
250 g Tiefkiihl-Himbeeren 2 Becher Créme-double 2 Eigelb
20 ml Himbeergeist 1 EL Mehl 80 g Puderzucker

Den Backofen auf 180 Grad vorheizen. Die gefrorenen Himbeeren in zwei kleine Auflaufformen
geben und mit dem Himbeergeist betréufeln. Die Eier trennen. Das Eigelb mit dem Puderzucker,
dem Mehl und der Créme double verrithren und anschlieBend iiber die Himbeeren gielen. Das
Ganze in den Backofen legen und 20 bis 25 Minuten backen. Das Himbeer-Clafoutis im heiflen
Zustand anrichten und servieren.
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