Himbeer-Tiramisu

Fiir zwei Personen

200 g Himbeeren 250 g Mascarpone 1 Packung Amarettini
200 ml Sahne 2 Espresso 3 EL Amaretto
100 g Kakao 80 g Zucker

Die Mascarpone mit dem Zucker und dem Amaretto verriihren. Die Sahne steif schlagen und
unter die Mascarpone heben. Die Himbeeren waschen, zerdriicken und passieren. Amarettini
zerstofen. Himbeersauce in ein Glas geben, darauf die zerstoflenen Amarettini geben und mit
dem Espresso betrdufeln. Anschlielend mit der Créme bedecken. Abschliefflend mit dem Kakao
bestreuen und servieren.
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