Ananas mit siilem Pesto

Fiir zwei Personen

2 Baby-Ananas 100 g Pinienkerne 100 g Zucker
100 ml Orangenlikér 60 g Honig 2 Bund Basilikum
100 ml Olivenol 100 ml Rapsol

Die Ananas von Schale und Strunk entfernen und in Stiicke schneiden. Fiir das Pesto eine Pfanne
erhitzen und die Pinienkerne darin goldbraun résten. Die Basilikumbléitter von den Stielen zupfen
und zusammen mit den Pinienkernen in die Moulinette geben und piirieren. Nach und nach
Honig, Rapsol und Olivensl dazugeben und nochmals piirieren. In einer weiteren Pfanne den
Zucker karamellisieren und mit dem Orangenlikor abloschen. AnschlieBend die Ananasstiicke
in der Karamellsauce wenden. Die Ananas mit dem siilem Pesto auf Tellern anrichten und
servieren.
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