Weintrauben mit Knusper-Creme

Fiir zwei Personen

500 g griine Weintrauben 200 g Speisequark 200 g Mascarpone
200 ml Schlagsahne 400 g Schokoladen-Cookies 100 g Zucker

1 Vanilleschote

Die Trauben waschen und trocken tupfen, anschliefend die Hélfte der Trauben halbieren. Die
Sahne mit dem Zucker steif schlagen, anschlieBend mit der Mascarpone und dem Quark verriih-
ren. Die Vanilleschote der Lénge nach aufschneiden, das Mark herauskratzen und dazu geben.
Anschlielend die Schokoladen-Cookies zerbroseln. Die Créme, die Trauben und die Keksbro-
sel abwechselnd in einem Dessertglas schichten, mit den iibrigen Weintrauben garnieren und
servieren.
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