Schokoladen-Lasagne

Fiir zwei Personen

5 Himbeeren 100 g dunkle Schokolade, 60% 80 g weifle Schokoraspel
50 g dunkle Schokoraspel 300 g Mascarpone 10 Loffelbiskuite
100 g Puderzucker 1 Vanilleschote

Die dunkle Schokolade zerbréseln und im Wasserbad schmelzen. Die Vanilleschote lings halbie-
ren und das Mark herauskratzen. Die Mascarpone mit dem Puderzucker sowie dem Mark der
Vanilleschote zu einer glatten Créme verrithren. Von der fliissigen Schokolade zwei Drittel mit
einem Drittel der Mascarponecreme verrithren. Die Loffelbiskuite grob zerbroseln. Die dunkle
Mascarpone auf den Boden einer flachen Glasschale streichen. Die Hélfte der Biskuitebrosel und
die dunklen Schokoraspel darauf geben. Dann den Grofiteil der restliche Mascarponecreme und
die weiteren Biskuitebrosel darauf verteilen. Die iibrige Creme dariiber geben, die fliissige Scho-
kolade darauf gielen und abschlieflend die weiflen Schokoraspel dariiber streuen. Alles mit den
Himbeeren garnieren. Die Schokoladen-Lasagne auf einem Teller anrichten und servieren.
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