Orangen-Sorbet

Fiir zwei Personen
180 g Zucker 300 ml Orangensaft 1 EL Orangenbliitenwasser

Finen Topf mit 450 Milliliter Wasser zum Kochen bringen. Den Zucker dazu geben und solange
kocheln lassen, bis ein Sirup entsteht. Das Sirup anschliefend vom Herd nehmen und abkiihlen
lassen. Den Orangensaft und das Orangenbliitenwasser zu dem Sirup geben und verriihren. Die
Orangen-Mischung durch ein Sieb abseihen und die Mischung anschliefend in die Eismaschine
geben. Das Orangensorbet auf Tellern anrichten und servieren.
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