Mascarpone-Creme mit Amarena-Kirschen

Fiir zwei Personen

300 g Amarenakirschen 50 g Mandelbldttchen 150 g Mascarpone
100 g Joghurt 50 g Schlagsahne 50 g Zucker

50 g Vanillezucker

Den Saft der Amarenakirschen mit der Mascarpone, dem Joghurt, dem Zucker und dem Va-
nillezucker mithilfe eines Handriihrgeréites vermengen. Die Sahne steif schlagen und anschlie-
Bend vorsichtig unterheben. Die Amarenakirschen und die Mandelblidttchen unterziehen. Die
Mascarpone-Creéme mit Amarenakirschen auf Tellern anrichten und servieren.
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