Lauwarmes Schoko-Kiichlein

Fiir zwei Personen
2 FEier 60 g Zartbitterschokolade 25 g Nougat-Honig-Mandel-Schokolade
70 g Butter 40 g Puderzucker 25 g Mehl

Den Ofen auf 180 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen. Die Schokolade mit 60 Gramm Butter in
einem Wasserbad schmelzen. Anschlieflend das Mehl sieben und zusammen mit dem Puderzucker
unter die Schokolade heben. Die Eier aufschlagen und mit einem Schneebesen kréftig unterriih-
ren. Die Muffinformen mit der restlichen Butter fetten und den Teig einfiillen. Anschlieflend acht
Minuten im Ofen backen. Die Schokokiichlein warm servieren.
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