Warmes Schoko-Taértchen

Fiir zwei Personen

Fiir das Schokotoértchen:

2 Triiffelpralinen mit Schokolade 40 g Zartbitterschokolade 40 g Zucker

1 Ei 40 g Butter 40 g Mehl

1 EL Puderzucker 1 EL Kakao Butter und Zucker

Die Schokolade im Wasserbad schmelzen.

Die Butter schaumig schlagen und den Zucker unterriihren, das Ei dazugeben und die Schoko-
lade und das Mehl unterheben.

Die Férmchen mit Butter einpinseln und mit Zucker ausstreuen. Die Hélfte des Teigs einfiillen
und in jedes Formchen eine Praline driicken, den restlichen Teig dariiber verteilen und im Back-
ofen bei 220 Grad 15 Minuten backen.

Die Schokotortchen in der Form servieren und mit etwas Puderzucker und etwas Kakao garnie-
ren.
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