Brombeer-Schicht-Dessert

Fiir zwei Personen

150 g Amarettini Kekse 250 g Brombeeren (TK) 1 EL Zucker

1 Limette 1 % TL Stéarke 125 g Sahnejoghurt
125 g Mascarpone % Péckchen Vanillezucker  Zucker

Die Amarettini zerbroseln.

Die Brombeeren mit zwei Teeltffeln Limettensaft und je nach Bedarf mit etwas Wasser auf-
kochen und etwas andriicken. Ein Essloffel Zucker mit der Stéirke und zwei Essloffeln Wasser
verrithren und die Brombeeren damit etwas binden. Die Brombeeren erneut aufkochen lassen
und anschlieend abkiihlen lassen. Falls die Brombeeren sehr sauer sind, diese mit etwas Zucker
abschmecken.

Ein wenig von der Limette abreiben. Den Sahnejoghurt, die Mascarpone, einen Essloffel Limet-
tensaft und etwas Limettenabrieb mit dem Vanillezucker vermengen.

Die Amarettinikiise, die Creme und die Brombeeren nacheinander in Dessertgléser Schichten,
anrichten und servieren.
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