Crépes mit karamellisierten Birnen-Spalten

Fiir zwei Personen
Fiir die Crépes:

50 g Mehl % TL Backpulver 2 TL Vanillezucker
200 ml Milch 1 Ei 1 EL Butter

Fiir die Birnenspalten:

1 Birne 50 g brauner Rohzucker 30 g Butter

Zum Garnieren:
25 g Zartbitterschokolade

Fiir die Crépes mit einem Mixer einen Teig aus dem Mehl, dem Backpulver, der Milch, dem
Vanillezucker und dem Ei herstellen. Eine Pfanne erhitzen und die Butter darin schmelzen. Den
Teig wiederholt darin ausbacken.

Fiir die karamellisierten Birnenspalten die Birnen schiilen und in Scheiben schneiden. Die Butter
in einer Pfanne schmelzen und den Rohzucker unterriihren. Die Birnenspalten hinzufiigen und
karamellisieren lassen.

Die Crépes mit den karamellisierten Birnenspalten auf Tellern anrichten, der geriebenen Zart-
bitterschokolade garnieren und servieren.
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