Bldatterteig- Ananas-Taortchen

Fiir zwei Personen
1 Rolle Blétterteig % Ananas 100 g Kokosstreusel
50 g brauner Zucker 100 ml Sahne 1 Zweig Minze

Den Backofen auf 200 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen.

Den Blétterteig mit der Tasse zu Kreisen ausstechen. Kreise an den Seiten einschlagen und
Kokosstreusel darauf verteilen. Ananas vom Strunk befreien und in Stiicke schneiden. Mit dem
braunen Zucker iiberziehen und fiir 20 Minuten in den Ofen geben.

Die Sahne in ein hohes Geféfl geben und aufschlagen.

Das Blatterteig-Ananas-Tortchen auf Tellern anrichten, mit der Minze und der Sahne garnieren
und servieren.
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