Verkehrtes Spekulatius-Tiramisu mit Birnen-Piiree

Fiir zwei Personen
Fir das Tiramisu:

300 g Mascarpone 2 Eier 1 EL Kaffeelikor
3 EL Zucker

Fiir das Birnenpiiree:

4 Birnen 2 EL Zucker

Birnen schélen und in Wiirfel schneiden. 100 ml Wasser in einem Topf erhitzen, 3 Birnen zugeben
und 20 Minuten bei mittlerer Hitze kochen. Die Wiirfel der restlichen Birne zur Seite legen. Die
gekochten Birnen mit 2 EL Zucker in einen Mixer geben und piirieren.

Die Eier trennen und das Eiweif3 steif schlagen. 3 EL Zucker mit Eigelb schaumig rithren und
Mascarpone zugeben. Anschliefend den Eischnee unterheben.

In einem Glas den Spekulatius zerbroseln und abwechselnd die Mascarpone-Creme und das
Birnenpiiree, sowie die Birnenwiirfel schichten. Bis zum Servieren kiihlen und kalt servieren.
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