
Waldbeeren mit weiÿer Schokoladen-Soÿe

Für zwei Personen
500 g tiefgek. Waldbeeren 1 Vanilleschote 200 g weiße Schokolade
100 g Crème-frâıche 8 Löffelbiskuits 200 ml Kaffeelikör
1 Stiel Minze

Für die Schokoladensauce die Vanilleschote längs halbieren und mit dem Messerrücken das Mark
herauskratzen. Schokolade grob hacken und mit Vanillemark und Crème frâıche in eine Metall-
schüssel geben.
Über einen Topf mit heißem Wasser setzen und die Schokolade schmelzen lassen. Vom Wasser-
bad herunternehmen und abkühlen lassen.
Je vier Löffelbiskuits auf einen Teller legen und mit Kaffeelikör beträufeln. Die gefrorenen Beeren
darüber verteilen und zwei Minuten antauen lassen. Mit der warmen Schokoladensauce beträu-
feln.
Waldbeeren mit weißer Schokoladensauce auf Tellern anrichten, mit Minze garnieren und ser-
vieren.
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