Zabaione mit frischen Erdbeeren

Fiir 2 Portionen
Fir die Zabaione:

3 Eier 140 ml WeiBlwein 70 ml Marsala Cremovo
3 EL Zucker

Fiir die Erdbeeren:

150 g Erdbeeren 1 Zweig Minze 1 EL Puderzucker

Fiir die Zabaione Eier trennen und Eigelbe und Zucker auf einem warmen Wasserbad schaumig
schlagen Weilwein und Marsala hinzufiigen.

Erdbeeren waschen, vom Griin befreien und in fein wiirfeln. Puderzucker unterheben. Minzblét-
ter vom Zweig zupfen.

Zabaione mit frischen Erdbeeren in Dessertgldsern anrichten, mit Minze garnieren und servieren.
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