Karamellisierte Feigen mit Ziegenkdse-Creme

Fiir zwei Personen
Fiir die Feigen mit Creme:

4 Feigen 1 EL Pistazien 140 g Ziegenfrischkése
80 g Creme-fraiche 2 TL Lavendelhonig 1 EL Butter
1 EL Zucker

Fiir die Feigen mit Creme:

Die Butter in einer Pfanne erhitzen, mit Zucker karamellisieren und mit 200 ml Wasser ablo-
schen. Feigen waschen, trocken tupfen und in Scheiben schneiden. Zucker erhitzen und die Feigen
darin karamellisieren. Dabei mehrmals wenden.

Ziegenfrischkise mit Creme fraiche verrithren und auf Feigen anrichten. Restliches Karamell,
Lavendelhonig und Pistazien dariiber geben.

Die karamellisierten Feigen mit Ziegenkésecreme, Lavendelhonig und Pistazien auf Tellern an-
richten und servieren.
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