Blaubeer-Kdsekuchen

Fiir zwei Personen
Fir die Kiichlein:

50 g Blaubeeren 200 g Quark 1 Ei

40 ml Sahne 40 g Zucker % Vanilleschote
1 EL Stérke 2 EL Puderzucker

Fiir die Garnitur:

100 g Blaubeeren 2 EL Puderzucker 1 Zimtstange

Fiir die Kiichlein:

Ofen auf 200 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen.

Vanilleschote der Liange nach aufschneiden und das Mark herauskratzen. Quark mit dem FKi,
der Sahne, dem Zucker, der Vanille und der Stéirke verriihren. Quark-Masse in drei ofenfesten
Formchen fiillen. Blaubeeren verlesen und dariiber verteilen. Férmchen in den vorgeheizten Ofen
geben und ca. 15 Minuten backen. Herausnehmen und kurz abkiihle lassen. Vor dem Servieren
mit Puderzucker bestreuen.

Fiir die Garnitur:

Blaubeeren verlesen, mit 2 EL. Wasser, dem Puderzucker sowie einer Zimtstange ca. 8 Minuten
aufkochen lassen.

Blaubeer-Késekuchen auf Tellern anrichten, mit Puderzucker bestreuen, mit Blaubeer-Sauce
garnieren und servieren.
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