Schmalz-6ebdck mit Kirschen

Fiir zwei Personen
Fiir das Schmalzgebick:

200 g Mehl 3 Eier 1 Péckchen Vanillezucker
1 Prise Salz 1 Schuss Obstler 1 Kg Butterschmalz
Puderzucker

Fir die Kirschen:
200 g entsteinte Kirschen 20 ml Kirschschnaps 100 g Puderzucker
1 EL Speisestérke

Fiir das Schmalzgebéick:

Das Mehl mit den Eiern, dem Vanillezucker einer Prise Salz und Obstler zu einem Teig vermen-
gen. Anschlieflend in diinne lingliche Kreise ausrollen. Mit einen Wellenrad einschneiden, auf
den Kochloffel aufnehmen und im heiflen Butterschmalz nach und nach ausbacken. Abschlielend
auf einem Kiichentuch abtropfen lassen und mit Puderzucker bestduben.

Fiir die Kirschen:

Kirschen mit Schnaps und Zucker kurz aufkochen und mit der Stérke binden.

Das Dessert auf Tellern anrichten und servieren.
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