Sahne-Mascarpone-Creme mit Schokokeks-Kriimeln

Fiir zwei Personen
Fiir die Creme:

150 g Mascarpone 100 ml Sahne 1 Packung Vanillezucker
4 g Sahnesteif 3 EL Milch 100 g Schokokekse

Fiir die Garnitur:

100 g Schokokekse mit heller  Cremefillung 2 Zweige Minze

8 rote Weintrauben 2 ,Saure Glithwiirmchen“

Fiir die Creme:

Sahne schlagen und beim schlagen Sahnesteif dazu geben. Mascarpone in eine Schiissel ge-
ben und Vanillezucker und Milch unterriithren. Sahne unterheben. Kekse in einem Gefrierbeutel
zerkleinern. Creme und zerbroselte Kekse in Blumentopf schichten, mit einer Schicht Keksen
abschlieffen und bis zum Servieren in den Kiihlschrank stellen.

Fiir die Garnitur:

Kekse in einem Gefrierbeutel zerkleinern und auf die Creme hiufen. Minze abbrausen und tro-
ckenwedeln. Weintrauben waschen. Zusammen mit den Wiirmchen auf der Blumenerde anrich-
ten.

Das Gericht auf Tellern anrichten und servieren.
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