Kartoffel-Puffer an Lachs-Mozzarella-Salat

Fiir 2 Personen

3 Kartoffeln, grof3, fest 200 g gerducherter Lachs 1 Mohre, grofl
1 kleine Zwiebel 150 g Mozzarella 1 Ei
2 EL Mehl 2 EL Margarine 1 EL Olivendl
2 TL weifler Balsamico-Essig 2 Zweige Basilikum Salz

Pfeffer, schwarz

Die Kartoffeln und die Mohre schéilen und fein raspeln. Die Zwiebel abziehen und ebenfalls
reiben. Die geriebene Masse mit dem Ei und dem Mehl mischen und mit einer Prise Salz wiirzen.
Die Masse zu Puffern formen und in der Margarine knusprig ausbacken. Fiir den Salat den Lachs
in kleine Scheiben schneiden und den Mozzarella fein wiirfeln. Den Basilikum zupfen, fein hacken
und mit dem Lachs und dem Mozzarella vermengen. Den Salat mit dem Balsamico-Essig, dem
Olivendl und etwas Salz und Pfeffer wiirzen. Die Puffer mit dem Lachs-Mozzarella-Salat auf
Tellern anrichten.
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