Party-Schlemmertopf mit Hackfleisch

Fiir 12-14 Personen:

1 kg gemischtes Hackfleisch 3 Paprika 4 Zwiebeln

3 Knoblauchzehen 280 g Mais 800 g stiickige Tomaten
280 g Erbsen 2 Stiick Cabanossi 480 g vorgek. weile Bohnen
4 Karotten 1 kg Kartoffeln 2 L. Gemiisebriihe

2 EL Paprikapulver 2 TL Kreuzkiimmel 2 EL Majoran

200 ml Sahne 400 g Schmelzkdse  Salz, Pfeffer

2 EL Butterschmalz

Die Zwiebeln und den Knoblauch fein hacken, die Paprika, die Karotten und die Kartoffeln in
mundgerechte Stiicke schneiden und die Cabanossi in Scheiben.

Das Butterschmalz in einem grofien Topf erhitzen und das Hackfleisch kriimelig anbraten.

Die Zwiebeln und den Knoblauch zugeben und ebenfalls ein wenig anbraten.

Das Paprikapulver, den Kreuzkiimmel und den Majoran unterriithren, gefolgt von den stiickigen
Tomaten.

Anschlieflend die Karotten (geschélt und gewiirfelt), die Bohnen, den Mais und die Kartoffeln
zugeben.

Die Cabanossi zugeben und mit Gemiisebriihe aufgieflen.

Den Deckel auflegen und zirka 1 Stunde kocheln lassen.

Den Schmelzkéise und die Sahne einriihren, kurz aufkochen lassen und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.
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