Spaghetti mit Riesen-Garnelen

Fiir zwei Personen

200 g Riesen-Garnelen 250 g Spaghetti 300 g passierte Tomaten
100 ml siile Sahne 2 Knoblauchzehen 1 eingelegte Peperoni, scharf
2 EL Olivenol 6 cl Cognac 200 ml Gemiisebriihe

Petersilie, getrocknet Oregano, getrocknet Salz, schwarzer Pfeffer

Die Spaghetti in reichlich Salzwasser gar kochen. Den Knoblauch abziehen und klein schneiden.
Den Knoblauch in einer Pfanne leicht anrésten und mit dem Cognac abléschen. Die Tomaten
dazugeben. Mit dem Gemiisefond auffiillen. Die Peperoni klein schneiden und ebenfalls dazuge-
ben. Die Riesen-Garnelen von der Schale befreien, ldngs aufschneiden und den Darm entfernen.
Die Garnelen in die Sofle geben und darin garen. Die Sofle mit der Petersilie, dem Oregano und
Salz und Pfeffer wiirzen. Die Spaghetti mit der Garnelensofle auf einem Teller anrichten und
servieren.
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