Ribchen-Salat

Fiir zwei Personen

1 Bund Radieschen 3 Mairiibchen 2 Mohren

1 séuerlicher Apfel 1 Knoblauchzehe 1 TL Tafel-Meerrettich
40 g Mandelblattchen 3 Sténgel Dill 2 EL Apfelessig

1 TL Ahornsirup 2 EL Walnussoél 1 EL Olivenol
Kréautersalz Pfeffer

Radieschen putzen, Mairiibchen und Mo&hren schilen, Apfel waschen.

Alles auf einer Reibe in dhnliche Scheiben reiben.

Dill abbrausen und trockenwedeln.

Knoblauch abziehen, pressen und mit Essig, Sirup, Meerrettich, Olivendl und Walnussol ver-
mengen. Mit Krdutersalz und Pfeffer abschmecken.

Geriebene Zutaten miteinander vermengen und 2 Sténgel Dill klein hacken und unterriihren.
Mit dem Dressing vermengen und kurz ziehen lassen.

Maximilian Klésges am 16. Juni 2022



