Uberbackene Schweine-Steaks mit Apfel-Résti

Fiir zwei Personen

Fiir die Steaks:

2 Schweinesteaks, a 160 g 2 Scheiben Kochschinken 2 Scheiben Appenzeller Kése
Rapsol, Salz, Pfeffer

Fiir das Apfelrosti:

2 groBe, siuerliche Apfel 200 g Weibrot 50 g Butter

% 1 siier Apfelsaft

Den Ofen auf 180 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen. Fiir die Steaks eine Pfanne mit Rapsol
erhitzen. Die Steaks mit Pfeffer und Salz wiirzen und scharf anbraten. Anschlieflend in eine
Auflaufform geben, mit dem Schinken und dem Kise bedecken und fiinf Minuten im Ofen iiber-
backen. Fiir das Rosti eine Pfanne mit etwas Butter erhitzen. Die Apfel schilen, vierteln, das
Kerngeh#use entfernen und in Scheiben schneiden. Anschlielend in der Pfanne kurz anbraten
und aus der Pfanne nehmen. Das Brot in kleine Stiicke schneiden und in der Pfanne goldgelb
anrosten. Die Apfelscheiben untermengen und mit dem Apfelsaft abléschen und so lange bra-
ten bis die Fliissigkeit verdampft ist. Anschliefend das Apfelrosti auf einen Teller stiirzen. Das
iiberbackene Schweinesteak mit den Rosti anrichten und servieren.
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