Rahmsofle

1 Zwiebel 30 g Tomatenmark 50 g Butter

60 g Mehl 600 ml Garfliissigkeit 400 g Sahne

2 TL Rinderbriihe (Pulver) 1 TL Paprika edelsiii 1 TL Salz

1,5 EL Sojasofle 1 Prise Pfeffer 1 TL Zuckerkul6r

Zwiebel schilen und in Wiirfel schneiden.

Mit Tomatenmark und Butter anrdsten.

Mehl dazugeben und unter Riihren eindicken lassen.

Garfliissigkeit oder einfach Wasser, Sahne, Fleischbriihe, Paprikapulver, Salz, Pfeffer, Sojasofe
und optional Zuckerkulor (macht die Sofle etwas dunkler) zufiigen und unter Rithren einkochen.
Zum Schluf} piirieren.
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