Frankfurter Griine Sofle

Fiir zwei Personen

1 Bund Griine-Sauce-Krauter 2 Eier 50 ml Milch
100 g Mayonnaise 100 g Schmand 1 Zitrone
1 TL mittelscharfer Senf 2 EL Mehl 100 ml Olivensl

Butter, Salz, Pfeffer

Die Eier hart kochen, kalt abschrecken und pellen. Die Griine-Sauce-Kriauter waschen, trocknen
und klein hacken. Die Eier in kleine Stiicke schneiden. Die Mayonnaise, Schmand und Milch in
einer Schiissel verriihren. Die Zitrone halbieren, auspressen und zwei Essloffel Zitronensaft dazu-
geben. Die Sauce mit Senf, Salz und Pfeffer abschmecken. Die Krauter und die Eier dazugeben
und alles vermengen. Die Sauce kalt stellen.
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